
Entrée+plat ou plat+dessert 23 €
Entrée+plat+dessert 27 €

Entrée+plat+fromage+dessert 31 €

Entrées

 Saumon mariné puis poché et en tartare, purée 
d'avocat et citron vert, concombre, vinaigrette miel et 

sauce soja

Saint Jacques juste saisies, son corail en 
tortellini, purée de choux fleurs, câpres épicés

Rable de lapin rôti et son cuisse confite et pressé,
purée de carotte et cumin et son jus

Ballotine de foie gras et poulet de ferme,
brioche noix et raisins, compote de figues

Plats

Joues de lottes épicées, patate douce, jeunes pousses 
d'épinards, éscabèche de poivrons roues

Autour du cochon : poitrine braisée, filet rôti, boudin 
noir, navet glacé,  chip et purée de céleri et jus épicé

Magret de canard de Barbary, Royale,
céleri, navet glacé sauce aux dattes

Filet de boeuf rôti, mini Cottage Pie,
purée d'épinards, onion ring, sauce Guinness

Fromages ou Desserts

Assiette de fromages et sa salade

Cheesecake au Baileys, butterscotch glace et sauce

Carrot Cake et sorbet orange et cardamone

Mousse au chocolat amer, granité de café 
et émulsion de gingembre

Terrine de pamplemousse rose, orange et fruits
 de la passion, sauce à la menthe et sorbet Earl Grey

Assiette Le Cottage: 
Dégustation de plusieurs desserts (supp €2)



A la Carte

Entrées

Variation de saumon, poché, mariné, en tartare
purée d'avocat et citron vert, concombre, vinaigrette 
miel et soy 10 €

Saint jacques juste saisies, tortellinni, 
purée de choux fleurs, câpres épicés

10 €

Rable rôti et cuisse confite de lapin,
purée de carotte et cumin, dans son jus

10 €

Ballotine de foie gras et poulet de ferme,
brioche noix et raisins, compote de figues

16 €
Entrée du marché

7 €

Plats
Joues de lottes épicées, patate douce, jeunes pousses 
d'épinards, escabèche de poivrons rouges

19 €

Autour du cochon : poitrine braisée, filet rôti, boudin 
noir panais glacé, purée de céleri et jus épicé

18 €

Magret de canard de Barbary royale,
céleri, panais glacé sauce aux dattes

19 €

Filet de boeuf rôti, mini shepard's pie
purée d'épinards, onion ring, sauce guinness

22 €

Plat du Marché
13 €

Fromages ou Desserts
Assiette de fromages et sa salade

7 €

Cheesecake au Baileys, butterscotch glace et sauce
8 €

Carrot Cake et sorbet orange et cardamone
7 €

Mousse au chocolat amer, granité de café et émulsion 
de gingembre 8 €



Terrine de pamplemousse rose, orange et fruits de la 
passion
sauce à la menthe et sorbet earl grey

8 €

Dégustation de plusieurs desserts 
10 €


